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30 Anos Boal - Reserva Especial 30 Anos Boal - Reserva Especial 

NOTAS DE PROVA
O Vinho Madeira de 30 Anos Boal | Meio Doce tem uma cor âmbar brilhante, com nuances
amarelo-acastanhadas. . Aromas exóticos e complexos que evoluem por via oxidativa do
amadurecimento em madeira, tais como caramelo e amêndoa torrada. Meio-doce, limpo,
elegante, harmonioso e complexo. Acidez e corpo bem estruturado e de harmonia com a
doçura e taninos, o que lhe garantem, com certeza, uma longa longevidade.

ENVELHECIMENTO 
Em cascos de carvalho francês e americano, no tradicional processo de canteiro até ao
engarrafamento.

CONSERVAÇÃO E SERVIÇO
Deverá ser conservado na vertical e após a sua abertura, o vinho permanecerá por vários
meses em boas condições. Trata-se de um vinho para uma qualquer ocasião. Para
apreciadores, excelente para ocasiões especiais. Acompanha algumas sobremesas ricas ou
queijo. Servir a temperaturas não superiores a 18ºC.

VINHO
Este vinho de lote com uma idade média de 30 anos é feito com a casta Boal, colhida da zona
do Campanário, de solo vulcânico e basáltico, de textura argilosa, ácido e rico em matéria
orgânica. Um clima subtropical ameno, verões quentes e invernos temperados. Grande
proximidade entre as vinhas e o mar, o que confere aos vinhos uma acidez perfeita. 

ESPECIFICAÇÕES DO VINHO

Álcool: 20.0% Vol  
Acidez Total: 8.77 g/l 

Açúcar Total:  93.0 g/l 
Baumé: 3.3 

pH: 3.02

VINIFICAÇÃO
Em bica aberta, uvas desengaçadas e prensadas. Controlo de fermentação e temperatura.
Fortificação com adição de álcool neutro, de origem vínica, a 96% Vol.
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 foi fundada em 1877 por Henrique Menezes  Borges,H.M.Borges
que dedicou toda a sua vida à procura de uma seleção de vinhos produzidos
na Ilha da Madeira, com o intuito de proceder ao seu envelhecimento. É
atualmente gerida pela quarta geração da sua família, através das suas
bisnetas Helena e Isabel Borges.

O vinho deve ser armazenado num local fresco e seco,
ao abrigo da luz e de oscilações de temperatura
devendo a garrafa permanecer em posição vertical.

Tamanhos disponíveis de Garrafas: 2400 - 75cl
ESPECIFICAÇÕES  COMERCIAIS



30 years Boal - special reserve30 years Boal - special reserve

TASTING NOTES
The Boal 30 Year Old Madeira Wine | Medium Sweet has a bright amber color with brownish-
yellow hues. Exotic and complex aromas that develop through oxidative aging in wood, such
as caramel and toasted almonds. Medium-sweet, clean, elegant, harmonious, and complex.
Well-structured acidity and body in harmony with the sweetness and tannins, which
undoubtedly ensure its long longevity.

STORAGE AND SERVING
It should be stored upright; once opened, the wine will remain in good condition for several
months. This is a wine suitable for any occasion. For connoisseurs, it is excellent for special
occasions. It pairs well with rich desserts or cheese. Serve at a temperature no higher than 18°C.

WINE
This blend, with an average vine age of 30 years, is made from the Boal grape variety,
harvested in the Campanário region, which features volcanic and basaltic soil with a clayey
texture, high acidity, and rich organic matter. The climate is mild and subtropical, with hot
summers and mild winters. The vineyards are very close to the sea, which gives the wines
perfect acidity. 
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WINE SPECIFICATIONS

Alcohol: 20.0% Vol
Total Acidity: 8.77 g/l
Total Sugars: 93.0g/l

Baumé: 3.3
pH: 3.02

AGING 
In French and American oak casks, in the traditional "canteiro" process until bottling.

VINIFICATION
Destemmed and pressed grapes under strict temperature control (24ºC to 26ºC) in stainless
steel for approximately 5 days. Fortification with the addition of neutral alcohol, of wine
origin, at 96% vol.

 was founded in 1877 by Henrique Menezes Borges, H.M.Borges
who devoted his entire life to searching for a selection of wines produced
on the Island of Madeira, for ageing wine. It is currently managed by the
fourth generation of his family, by his great-granddaughters, Helena and
Isabel Borges.

The wine must be stored in a cool, dry place, protected
from light and temperature fluctuations, and the bottle
must remain in an upright position.

Available Bottle Sizes: 2400 - 75cl
COMMERCIAL SPECIFICATIONS
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